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QUINTESSENCE

Gar d - Indication Géographique Protégée
2022

Assemblage : 100% Syrah
Age des vignes : 30 ans

Terroir : Coteaux Argilo-calcaire, au pied des Cévennes qui apportent des
nuits fraiches durant I'été et une fraicheur caractéristique dans les vins.

Vinification : Rendement de 30HI/Ha. Vinification en cuve béton avec
gestion des températures. Extraction trés douce, seulement un léger
remontage quotidien. Cuvaison de 21 jours. Elevage en cuve pendant 6
mois puis 12 mois en bouteilles.

Dégustation : Le nez est mentholé, avec des ardmes de poivre noir et de Zan.
La bouche est riche et élégante avec des tanins tout en finesse. Cette cuvée est
marquée par une fraicheur caractéristique des vins du piémont cévenole.

PO mal ne Accords : Beeuf bourguignon, magret de canard ou encore seul pour le plaisir
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de la dégustation.

Garde : 5 - 7 ans

QUINTESSENCE

2022

Température de service : 14-16°C
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